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PRECAUCION:

Lea y siga atentamente este manual de uso antes de usar el producto.
& Conecte apropiadamente este producto en un enchufe con conexién a tierra antes de usar.

Verifique que todas las piezas estén completas y en buen estado.



Bienvenido (a)

Estimado cliente y usuario, VENTUS Corp. le da la bienvenida y agradece la confianza que ha brin-
dado al preferir nuestros productos.

Toda la informacién e instrucciones de este manual de uso cumplen con ciertas regulaciones
aplicables, obtenidos de nuestros conocimientos a largo plazo y la experiencia acumulada, asi
como las situaciones actuales de desarrollo del proyecto.

Limitado a algunas estructuras especiales, elementos especificos adicionales o nuevos cambios
en la tecnologia, la situacidon de uso real de este artefacto podria ser un poco diferente de lo que
se indica en este manual del uso. Si tiene alguna pregunta, no dude en ponerse en contacto con
el proveedor o nuestro Servicio Técnico, cuyos datos se muestran en este manual.

Por razones de seguridad y un eficiente uso de este producto, por favor deje este documento
siempre disponible para todos los usuarios que usen este producto. Para que puedan leer atenta-
mente este manual antes de llevar a cabo cualquier accién en este dispositivo, especialmente al
inicio.

Este manual no es aplicable para aquellos que tienen discapacidad fisica o mental, personas sin
suficiente experiencia y/o conocimientos insuficientes, incluidos los nifios.

El fabricante declina toda responsabilidad en la eventualidad de que los usuarios no sigan las
instrucciones o directrices establecidas aqui.

El manual del uso debe colocarse cerca del dispositivo, para facilitar la lectura de los usuarios

antes de la operacién. Tenemos la autoridad para reservar los nuevos cambios técnicos del dispo-
sitivo, en el ambito de implementar mejoras en el rendimiento del producto.
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Lea detenidamente el manual de instrucciones antes de utilizar el dispositivo.
El fabricante no se hace responsable de cualquier dafio o funcionamiento incorrecto causado por no sequir las
instrucciones de uso.
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IMPORTANTE: GUARDE ESTE MANUAL

Este manual se considera parte del aparato y se debe dar a la persona responsable de la formacion
de los operarios de este aparato. Debe conservarse para futuras consultas. Manuales adicionales
estan disponibles en su distribuidor local.
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1. DATOS TECNICOS

2. Cuerpo de perol de sopa

3. Luz indicadora de encendido

4, Control de temperatura

5. Recipiente para sopa de acero inoxidable

Modelo VPS-10 VPS-13LT
Uso Sopas Calientes Sopas Calientes
Capacidad Litros 10 Litros 13 Litros
Dimensiones producto 340x340x370 380380x410
Peso Neto 4 KG 5,2 KG
Dimensiones Caja 370x370x395 410x410x450
Peso bruto 4,8 KG 6,2 KG
Material Acero Inoxidable 201 Acero Inoxidable 201
Temperatura de trabajo 20 a80°C 20 a 80°C
Controlador de Temperatura SI SI
Voltaje 220v/ 50Hz 220v / 50Hz
Potencia 400W 600W
2. DIAGRAMA ESQUEMATICO
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VPS-10 VPS-13
1.Tapa 1. Tapa

2. Cuerpo de perol de sopa

3. Luz indicadora de encendido

4. Control de temperatura

5. Recipiente para sopa de acero inoxidable
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3. PRECAUCIONES Y RECOMENDACIONES

« El perol debe situarse en una superficie nivelada.

« No dejar el perol de sopa desatendido mientras esta en uso.
+ Nunca sumergir el perol de sopa en agua.

« No poner el perol en operacidn si se encuentra vacio.

« Norellenar el perol de sopa con demasiada agua.

« Nunca mover o trasladar el perol de sopa cuando esté encendido o si esta lleno de liquido
caliente.

« No tratar de reparar o reemplazar el cable de alimentacion.
Siempre contactar al servicio técnico.

« Tener mucho cuidado con no tocar las superficies calientes.
Asegurarse de que el cable de alimentacion no esté en contacto con superficies calientes.

4. OPERACION

+ Situar el perol de sopas en una superficie sélida y nivelada.

« Abrir la tapa y depositar 0.6 litros de agua en el estanque de agua interno de aluminio. Tener
cuidado de no llenar demasiado el estanque con agua. No exceder la linea “MAX” del nivel de
agua. Todo exceso de agua debe ser removido antes de utilizar.

«  Definir la temperatura del perol de sopa en unrango de 0°C a 80°C. La luzindicadora de encen-
dido brilla mostrando que el equipo estd en funcionamiento. Situar en “OFF” para que el
equipo deje de estar en funcionamiento.

NOTA:

« El perol de sopa no esta disefiado para sopas frias o salsas, tampoco esta disefiado para
recalentar productos frios o congelados.
- Siempre mantener la tapa fijada al perol de sopa y cerrada cuando no se esté sirviendo.

RECUERDE QUE...

En caso que el equipo presente algun tipo de desperfecto o
algunas de sus partes venga en mal estado o rotas, comuniquese

SERVICIO TECNICO con nuestro servicio técnico.

®
m Q) (+56 2) 2618 0700

@ serviciotecnico@ventuscorp.cl
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5. LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

« Restos de comida deben ser removidos de la superficie exterior. Ademds, es muy relevante
limpiar el perol de sopa después de cada uso. Para remover suciedad o manchas del perol, es
mejor utilizar un pafio humedo suave. El acero inoxidable es lavable. El perol de sopa no debe
ser limpiado utilizando alta presion de agua.

6. GARANTIA DEL PRODUCTO

La garantia cubre un periodo de 1 afio segun el artefcato, desde la compra del producto.
Para hacer efectiva esta garantia, presente la documentacién respectiva o la factura de compra.

Condiciones de la ganratia

La garantia no cubre los siguientes items:

+ Perdida de productos almacenados.

- Danfos causados por transportes y/o manipulacién indebida.

- Danfos causados por intervencion de terceros y/o manipulacién indebida.

« Tubos fluoresentes, piezas de vidrio, bisagras o plasticos extraibles.

+ Deterioro de enchufes, cordones eléctricos, crotocircuitos por enchufes hembras en mal estado.

7. INSTRUCCIONES DE ENSAMBLADO

VPS-10

VPS-13
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